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Universitat Cardenal Herrera - CEU

RESOLUCIO de 3 de setembre de 2021, de la Universitat
Cardenal Herrera-CEU, per la qual es publica la modifi-
cacié del Pla d’estudis de graduat o graduada en Gastro-
nomia/Gastronomy. [2021/8967]

D’acord amb el que s’estableix en I’article 28 del Reial decret
1393/2007 de 29 d’octubre, modificat pel Reial decret 861/2010 de 2 de
juliol, pel qual s’estableix el procediment per a la modificacié de plans
d’estudi ja verificats, la Universitat Cardenal Herrera-CEU, a proposta
de la Facultat de Dret, Empresa i Ciéncies Politiques, ha enviat la sol-
licitud de modificacid del pla d’estudis de la titulacié de Graduat o Gra-
duada en Gastronomia/Gastronomy (Acord de Consell de Ministres pel
qual s’estableix el caracter oficial de la titulaci6 de data 15 de desembre
de 2015, BOE de 24.12.2015) a I’Ageéncia Nacional d’Avaluaci6 de la
Qualitat i Acreditaci6 1’avaluacio de la qual ha resultat favorable.

Aquest Rectorat ha resolt publicar la modificacié del Pla d’estudis
de graduat o graduada en Gastronomia/Gastronomy que s’annexa a la
present resolucio.

Valéncia, 3 de setembre de 2021.— El rector: Vicente Luis Navarro
de Lujan.

Grau en Gastronomia / Gastronomy

Distribuci6 general del Pla d’estudis:

Universidad Cardenal Herrera - CEU

RESOLUCION de 3 de septiembre de 2021, de la Univer-
sidad Cardenal Herrera-CEU, por la que se publica la
modificacion del Plan de estudios de graduado o gradua-
da en Gastronomia/Gastronomy. [2021/8967]

De conformidad con lo establecido en el articulo 28 del Real
decreto 1393/2007 de 29 de octubre, modificado por el Real decreto
861/2010 de 2 de julio, por el que se establece el procedimiento para la
modificacion de planes de estudio ya verificados, la Universidad Car-
denal Herrera-CEU, a propuesta de la Facultad de Derecho, Empresa
y Ciencias Politicas, ha enviado la solicitud de modificacion del plan
de estudios de la titulacion de Graduado o Graduada en Gastronomia/
Gastronomy (Acuerdo de Consejo de Ministros por el que se establece
el caracter oficial de la titulaciéon de fecha 15 de diciembre de 2015,
BOE de 24.12.2015) a la Agencia Nacional de Evaluacion de la Calidad
y Acreditacion cuya evaluacion ha resultado favorable.

Este Rectorado ha resuelto publicar la modificacion del Plan de
estudios de graduado o graduada en Gastronomia/Gastronomy que se
anexa a la presente resolucion.

Valéncia, 3 de septiembre de 2021.— El rector: Vicente Luis Navarro
de Lujan.
Grado en Gastronomia / Gastronomy

Distribucion general del Plan de estudios:

Tipus de materia Credits ECTS Tipo de materia Créditos ECTS
Formacio basica (FB) 66 Formacion basica (FB) 66
Obligatories (OB). 104 Obligatorias (OB) 104
Optatives (OP) 46 Optativas (OP) 46
Practiques externes (PR) 18 Practicas externas (PR) 18
Treball Fi de Grau (TFG) 6 Trabajo Fin de Grado (TFG) 6
TOTAL: 240 TOTAL: 240
Credits de Formacio6 Basica. Distribuci6 en matéries: Créditos de Formacion Basica. Distribucion en materias:
Branca de Mateéria RD L Rama de Materia RD Lo
coneixement 1393/2007 Materia vinculada ECTS | Curs conocimiento 1393/2007 Materia vinculada ECTS | Curso
Instal-lacions i Instalaciones y
Altres branques - maquinaria en la 6 Ir Otras ramas - maquinaria en la 6 1°
cuina Cocina
Altres branques — Fonaments_ de 8 Ir Otras ramas - Fundamentos de 8 1°
gastronomia gastronomia
Altres branques - Processq% de S 8 Ir Otras ramas - Proceso;/de - 8 1°
produccio culinaris produccion culinarios
Altres branques - Materies prumeres 1 8 Ir Otras ramas - Materias primas y . 8 1°
productes en la cuina productos en la cocina
Ciéncies Socials i . Economia i societat Ciencias Sociales y . Economia y sociedad o
i Economia 6 Ir 1 Economia 6 1
Juridiques de mercat Juridicas de mercado
Ciéncies Socials i Comptabilitat i Ciencias Sociales y Contabilidad y analisis o
e Empresa e 6 2n e Empresa - 6 2
Juridiques analisi financera Juridicas financiero
Clgngles Socials i Historia Hlst’oqa i somq!ogla 6 Ir Clernc_:las Sociales y Historia Hlstorlg y somquogla 6 1o
Juridiques de I’alimentacio Juridicas de la alimentacion
Clgngles Socials i Psicologia Psicologia del 6 Ir Cle'nc_:las Sociales y Psicologia Psicologia del 6 1o
Juridiques consum Juridicas consumo
i - Fonaments de L . Fundamentos de
Ciencies Socials i s S Ciencias Sociales y L L o
e Comunicaci comunicaciod 6 Ir g Comunicacion | Comunicacion 6 1
Juridiques . Juridicas .
empresarial Empresarial
Ciencies Socials i Empresa Introducci¢ al 6 It Ciencias Sociales y Empresa Introduccion al 6 le
Juridiques P marqueting Juridicas P Marketing
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Distribuci6 del Pla d’estudis per curs i matéria: Distribucion del Plan de estudios por curso y materia:

Curs | Semestre | Materia ECTS | Caracter Curso | Semestre | Materia ECTS | Caracter
Ir Ir Historia i sociologia de I’alimentacio. 6 FB 1° 1° Historia y sociologia de la alimentacion. 6 FB
Ir Ir Fonaments de gastronomia. 8 FB 1° 1° Fundamentos de gastronomia. 8 FB
Ir Ir Instal-lacions i maquinaria en la cuina 6 FB 1° 1° Instalaciones y maquinaria en la cocina 6 FB
Ir Ir Psicologia del consum 6 FB 1° 1° Psicologia del consumo 6 FB
Ir 2n Economia i societat de mercat 6 FB 1° 2° Economia y sociedad de mercado 6 FB
Ir on Sr(r)ll;g;zrrlitzlde comunicacio 6 FB 1o 20 Erlrllrllj(::;r;ir;tlos de comunicacion 6 FB
Ir 2n Introducci6 al marqueting 6 FB 1° 2° Introduccion al marketing 6 FB
Ir " Mgtéries primeres i productes en la 3 FB I° 0 Mat.erias primas y productos en la ] FB

cuina cocina
Ir 2n Processos de producci6 culinaris 8 FB 1° 2° Procesos de produccion culinarios 8 FB
2n Ir Comptabilitat i analisi financera 6 FB 2° 1° Contabilidad y analisis financiero 6 FB
2n Ir Quimica i bioquimica dels aliments 6 OB 2° 1° Quimica y bioquimica de los alimentos 6 OB
2n Ir Sistemes de gestio del treball culinari 6 OB 2° 1° Sistemas de gestion del trabajo culinario | 6 OB
n Ir g:s?égzsféi produccio en rebosteria i 6 OB 20 10 g:rflnécczzsc i}(/') rl?roducci(')n en reposteria y 6 OB
2n Ir Administracio i gestié gastronomica 6 OB 2° 1° Administracion y gestion gastrondmica 6 OB
2n 2n Anglés avangat 5 OB 2° 2° Inglés avanzado 5 OB
2n 2n Gastronomia mediterrania 6 OB 2° 2° Gastronomia mediterranea 6 OB
2n 2n Microbiologia aplicada 3 OB 2° 2° Microbiologia aplicada 3 OB
2n 2n Sommelieria 6 OB 2° 2° Sumilleria 6 OB
2n 2n Innovacio i creaci6 gastronomica 5 OB 2° 2° Innovacion y creacion gastronémica 5 OB
2n 2n Fonaments del dret aplicat 5 OB 2° 2° Fundamentos del derecho aplicado 5 OB
3r Ir Fonaments de nutricio i dietetica 6 OB 3° 1° Fundamentos de nutricion y dietética 6 OB
3r Ir Gestio turistica i hotelera 6 OB 3° 1° Gestion turistica y hotelera 6 OB
3 Ir Técniques Ad’avantguarda en 3 OB 3° 1° Técnicas de vanguardia en gastronomia 8 OB

gastronomia 30 1o Control de costes aplicado a la 6 OB
3 Ir Control deicostos aplicat a la 6 OB gastronomia

gastronomia 3° 2° Sumilleria y gestion de bodega 6 OB
3r 2n Sommelieria i gestid de bodega 6 OB 30 20 Disefio de eventos y protocolo 4 OB
3r 2n Disseny d’esdeveniments i protocol 4 OB N » Modelos de negocio y TIC’s en ] on
3r 2n Models de negoci i TIC en gastronomia 6 OB gastronomia
3r 2n Practiques 18 PR 3° 2° Practicas 18 PR
a | a | Bl s | o || | e | v | Enomdmienotcoat o
4t Ir ;—{-H?l ;:rrllt élg;r:iztronomia i industria 4 OB 40 1o i—l%-i];;rlltiaiztronomia e industria 4 OB
4t Anual | Intensificacié I/ Intensificacio II 46 OopP 4° Anual | Intensificacion I / Intensificacion I1 46 OP
4t 2n Treball Fi de Grau 6 TFG 4° 2° Trabajo Fin de Grado 6 TFG

Total 240 Total 240

Distribuci6 de les matéries optatives Distribucion de las materias optativas
Intensificacio i. Executive Chef. Innovacio-Investigacio en Gas- Intensificacion I. Executive Chef. Innovacion-Investigacion en Gas-
tronomia tronomia

Curs | Semestre | Materia ECTS | Caracter Curso | Semestre | Materia ECTS | Caracter
4t Ir Cuina amb producte especific 5 OP 4° 1° Cocina con producto especifico 5 OP
4t Ir Eficiéncia i gestio de processos 3 OopP 4° 1° Eficiencia y gestion de procesos 3 oP
4t Ir Mestres i plats 5 (0)3 4° 1° Maestros y platos 5 OP
4t 2n Practiques externes I 18 (0)3 4° 2° Practicas externas | 18 OP
4t 2n Practiques externes II 6 OP 4° 2° Practicas externas II 6 OP
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4t 2n Practiques externes I11 9 OoP 4° 2° Practicas externas II1 9 OoP
Total 46 Total 46

Intensificacio II. Gastronomic Business. Food and Beverage.

Intensificacion II. Gastronomic Business. Food and Beverage.

Curs | Semestre | Materia ECTS | Caracter Curso | Semestre | Materia ECTS | Caracter

4t Ir Compra i identificacié del producte 4 opP 4° 1° Compra e identificacion del producto 4 Op

at It gDai;tercoiig r::l?taratégica de marques de 5 op 40 1o gD;;frc()(iiglr; i::tratégica de marcas de 5 op

at It t(;reegsltlic(iﬁe(Sie I’oferta d’alimentaci6 i 4 op 40 1o t()}eesit(ili)lrsl de la oferta de alimentacion y 4 op

4t 2n Practiques externes I 18 OP 4° 2° Practicas externas | 18 Op

4t 2n Practiques externes 11 6 OP 4° 2° Practicas externas II 6 Op

4t 2n Practiques externes 111 9 OopP 4° 2° Practicas externas 111 9 Op
Total 46 Total 46
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